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Gerbiamas kliente!

Naudodami aukstos kokybés ,De Dietrich“ produktus, gausite

nepamirStamy emocijy. Jie traukia démes;j i§ pirmo 2vilgsnio. Dizaino kokybé
paryskinta nesenstancia estetika ir smulkmenomis, apdaila, dél kurios kiekviena
detalé tampa elegantiska ir rafinuota, puikiai dera tarpusavyije.

,De Dietrich” produkty gamybai naudojamos patikrintos, aukstos kokybeés ir
patikimos medziagos.

Tauriyjy medziagy ir pazangiy technologijy naudojimas

garantuoja aukstg ,De Dietrich® produkty kokybe,

kuri nepaliks abejingy net reikliausiy

kulinarinio meno Zinovy. Sis naujas prietaisas suteiks malonuma.

ACil tau uz pasitikéjima.

De Dietrich<O>
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¢ 1 orkaites aprasymas 3

o Valdymo skydelis

o Displéjus

1 Gamybos reZimy parodymas g Valdymo skydelio uZrakto indikatorius

2 Lygio pasirinkimo indikatorius T Indikatorius «Zema temperatiira»

3 Temperatdros kiimo indikatorius Indikatorius «Receptai»

4 Gamybos trukmeés rodymas & Savaiminio igsivalymo indikatorius (piroliz)
5 Laikas ir orkaites temperatira ©= Dury uzrakinimo indikatorius

6 svorls o @® Gamybos laiko indikatorius

7 Laikmatis ir kepimo pabaigos laiko rodymas A Laikmatio indikatorius

o Mygtukai (@ Gaminimo pabaigos indikatorius

0,

N

O &=

1 Vykdyti/ sustabdyti

2 Temperatiiros nustatymas

3 Gaminimo laiko, trukmés ir pabaigos
nustatymas, laikmatis

4 Prieiga prie SETTINGS MENU

SN

o VALDYMO PANELES RANKENA

Tai sukamoji rankenélé su paspaudimu, leidzianti pasirinkti programas, padidinti ar sumazinti
reikSmes ir jas patvirtinti.

Simbolinis rankenos vaizdas yra toks :

SUKTI rankena. Paspauskite rankenélés centrg, kad
patvirtintuméte savo pasirinkima.



¢ 1 orkaités aprasymas

@ Levpute

Apie  lemputés  charakteristikas  ir
iSmontavimg skaitykite skyriuje ,Priezidra“.
9 Kreipiancios

Sioje orkaitéje yra 6 bégeliai, skirti
priedams (groteléms, kepimo skardai ir
pan.) I8déstyti skirtinguose auk&ciuose,
priklausomai nuo pasirinkto kepimo rezimo.

@ rrieon

(priklausomai nuo modelio)

Apsaugancios grotelés (pav. A). Ant groteliy
galima déti bet kokius patiekalus ir formas su
maistu, skirtu gaminti.

Universali  kepimo  skarda,
padéklas 45 mm (pav. B).

Ji dedama | kreipiklius po grotelémis, rankena
nukreipta | orkaités dureles. Ji skirta skrudintos
mésos sultims ir riebalams surinkti; ji taip pat gali
biti naudojama pusiau uZpildyta vandeniu,
kepimui garuose.

gilus

Kepimo skarda, 20 mm (pav. C). Ji dedama j
kreipiklius, rankena nukreipta j orkaités dureles.
|dealiai tinka sausainiams, bandeléms gaminti. Dél
pakreiptos padéties galite lengvai sudéti gabalus ant
kepimo skardos. Taip pat galima jkisti j kreipiklius po
grotelémis, kad kepant surinkty sultis ir riebalus.

«Flavour» grotelés (pav. D)

Sios ,skonio* grotelés naudojamos atskirai viena
nuo kitos, taCiau jos dedamos tik ant vieno i§
patiekaly arba ant gilaus padéklo su rankena, kuri
neleidzia apvirsti orkaités apacios link.

Naudodami tik vieng grotele, galite lengvai uZpilti
ant kepimo skardos surinktas sultis ant savo
maisto.

IStraukiamy bégiy sistema (pav. E).

Naujos istraukiamy kreiptuvy sistemos déka
gaminiy tvarkymas tampa patogesnis ir
lengvesnis, nes padéklus galima sklandZiai
iStraukti, todél juos kuo lengviau valdyti.
Kepimo skardas galima visiSkai iSimti, kad bty
galima pasiekti visg inda.

Be to, jy stabilumas uztikrina visiSkg saugumg
dirbant su gaminiais, o tai sumaZina nudegimy
rizikg. Taigi maisto iSémimas i§ orkaités tampa
daug patogesnis.

Prie$ naudodamilvalydami pirolize, nuimkite
visus priedus ir kreipiklius.

Rekomendacija

Kad gamybos metu nesusidaryty dimai,
patariame j gilaus indo dugng jpilti Siek tiek
vandens ar aliejaus.

@Dél Silumos jtakos priedai gali deformuotis,
nors tai nepakenks jy funkcionalumui. Po
atausinimo jie griS | ankstesne forma.
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Laiko nustatymas (pav. A)

Jjungus, ekrane mirksi 12:00. Nustatykite laikg
sukdami rankenéle, tada paspauskite, kad
patvirtintuméte pasirinkima.

Nutrikus elektros tiekimui, laikas mirksi.

Laiko keitimas (pav. B)
Laikykite mygtukg © kelias sekundes, kol

laikas mirksés. Nustatykite laikg sukdami
rankenéle, tada paspauskite, kad
patvirtintuméte.

LAIKMATIS (pav. C)

Sig funkcijg galima naudoti tik igjungus orkaite.
Spauskite mygtuka. ®

0:00 mirksi. Nustatykite laikmatj sukdami
rankenéle, tada paspauskite, kad patvirtintuméte,
prasidés atgalinis skaiCiavimas.

Pasibaigus laikui, pasigirs pypteléjimas.
Norédami jj iSjungti, spustelékite bet kurj
mygtuka.

Pastaba: Jus turite galimybe pakeisti arba atSaukti
laikmacio programavima.

Norédami atSaukti, grizkite j laikmacio meniu ir
nustatykite 00:00.

Jei patvirtinimo néra, laikas bus automatiskai
nustatytas po keliy sekundziy.

VALDYMO PANELIO UZRAKTAS -

Vaiky apsauga (pav. D)

Vienu metu paspauskite mygtukus br G kol
pasirodys simbolas (1 ekrane. Valdymo
skydelio uZraktas galimas gaminant maistg arba
iSjungus orkaite.
Pastaba: tik mygtukas @ Jieka
aktyvus.

Vienu metu  paspauskite
atrakintumete valdymo skydelj 8
simbolis iSnyks [%1 i ekrano.

mygtukus,  kad
O kol

NUSTATYMU MENIU (pav. E)

Galite pakeisti jvairius orkaités parametrus:
apSvietimas, kontrastas, garsumas ir
demonstracinis rezimas.

Norédami tai padaryti, kelias sekundes palaikykite
nuspaude mygtuka, kad patektumeéte | nustatymy
meniu. Zidrékite Zemiau esancig lentele:

Numatytieji
parametrai

Lemputeé:

Padétyje “on” (jjungta), gaminimo
metu lemputé degs (iSskyrus EKO
funkcijg).

Padétyje AUTO, lemputé uzges
praéjus 90s. po darbo pradzios.

Garso signalai: JJUNGTA
padétis, jjungti garso signalai.
OFF padétis, be pyptel&jimy.

Kontrastas:
Ekrano rySkumas yra reguliuojamas
procentais nuo 10 iki 100%.

DEMO-rezimas:

Jjungti / i8jungti

,DEMO" reZima; demonstracinis
reZimas, naudojamas
demonstracijai. 1junkite, kad jisy
orkaité baty paruosta naudoti.

Jei reikia, pasukite rankenéle, kad pakeistuméte
jvairius  parametrus, tada paspauskite, kad
patvirtintuméte.

Norédami bet kada iSeiti i§ nustatymy meniu,
spustelékite @.
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VYKDYKITE KEPIMA

Atsizvelgiant | tai, kg Zinote apie savo recepts,
Siai orkaitei galima pasirinkti 3 skirtingy tipy
programas:

- Receptas, apie kurj turite visg reikalinga
informacijg (JUs patys pasirenkate kepimo tipa,
temperatdrg ir trukme); pasirinkti rezimg
«Expert».

- Receptas, kuriam reikia orkaités patarimo,(jis
pasirenkate tik produkto tipg ir jo svorj, o pati
orkaité pasirenka tinkamiausius parametrus:
temperatlrg, trukme, kaitinimo tipg); pasirinkti
rezimg

«Recipesy.

- Receptas yra visiSkai kontroliuojamas dél
orkaitéje specialios elektroninés programos,
leidZian¢ios paruo$ti neprilygstamo $velnumo ir
iSskirtinio skonio mésa; pasirinkti rezimg «Low
Temperature» ( Zema tempertatira).

[@ Pries pirma karta naudojant orkaite, ji turi
biti jkaitinta iki didZiausios temperatiiros,
nededant j ja maisto mazdaug 30 minuciy.
|sitikinkite, kad patalpa, kurioje sumontuota
orkaité yra gerai védinama.

Rezimas «Expert»

Sis rezimas leidZia patiems nustatyti visus
gaminimo parametrus: temperatlrg, gaminimo
tipg ir trukme.

Ekrane esantj meniu ,Expert‘ galite pasiekti
paspausdami arba pasukdami rankenéle arba
paspausdami vieng i§ mygtuky (O —

- Tada i§ toliau pateikto sgraSo pasirinkite
gaminimo budg, pasukdami rankenéle ir
paspausdami, kad patvirtintuméte.

' Fan rezimas ‘ KEICIAMAS GRILIUS
Combined (kombinuotas) Pasildymas

D Konvekcinis rezimas . Atsildymas
(e

=4 Turbo grilius

Apatinis Pulsed kaitinimas

NORMALUS KEPIMO REZIMAS
(pav. A)

Ekrane turéty bati rodomas tik laikas. Ekranas
neturéty mirkséti.

. Dziovinimas
Ly

Pasukite rankenéle | pasirinkta kepimo funkcija,
tada patvirtinkite pasirinkima.

Temperatlra iSkart pradeda kilti. Jasy orkaité
rekomenduoja vieng (ar du) bégelio aukstj ir
kintama temperatira.

Tada orkaité pradés kaisti, o tai parodys mirksintis
temperatdros indikatorius. Kai orkaité pasieks
pasirinktg temperatlra, pasigirs pertraukiamas
pypteléjimas.

TEMPERATURA (pav. B)

Pasirinktoje kepimo funkcijoje paspauskite 4
Nustatykite temperatlirg sukdami rankenéle, tada
paspauskite, kad patvirtintuméte.
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PROGRAMOS TRUKME (pav. C)

Perjunkite j jprastg rezima, paspauskite (Skepimo
laikas  mirksi, galima nustatyt. — Pasukite
rankenéle, kad nustatytuméte kepimo & trukme.
Spustelékite, kad patvirtintuméte.

Jusy orkaitéje yra ,SMART ASSIST* funkcija, kuri,
uzprogramuodama trukme, pataria dél kepimo
trukmés, kuri skiriasi priklausomai nuo pasirinkto
kepimo rezimo.

Pasiekus temperatura, laikas skai€iuojamas
atgal.

Gaminimo pradzios atidéjimas (pav. D)

Teskite taip pat, kaip ir pasirinkdami
uzprogramuotg kepimo trukme. Nustate
kepimo trukme, paspauskite
Ekranas  mirksi,  sukdami

nustatykite kepimo pabaigos laika.

Po keliy sekundziy kepimo pabaigos laikas

rankenéle

FUNKCIJA REKOWERDLOJAMAY  bus automatiSkai jraSytas. Kepimo pabaigos
indikatorius nustoja mirkséti..
ISSAUGOTI KEPIMO PROGRAMA
FAN resimas 30 min. Galite i$saugoti 3 pasirinktas  maisto
e gaminimo  programas, kurias  galésite
_ ) . . naudoti ateityje.
Kombinuotas Sildymas 15/ 30 min. - Programavimas (pav. E)
— Rezime «EXPERT» pasirinkite gamybos
l%l Konvekcinis rezimas 30 min. bda, temperattrg ir trukme, tada pasukite
] rankenéle |
I%L EKO 30 min. ,MEM 1% (1 PROGRAMA). Pasukdami
! rankenéle ir patvirtindami, pasirinkite vieng
<=1 Turbo grilius 15 min. i§ 3 iSsaugoty programy. Dar kartg
patvirtinkite, kad pradétuméte gaminti.
Apatinis pulsed Kaitinimas 30 min. Pastaba: jei uiregistruotos 3 isimintqs
programos, nauja programa pakeis
= B . ankstesne.
' Keiciamas grilius 7min. Jsiminimo metu veiksmas su uzdelstu
— startu néra uzprogramuojamas.
{1 ] Pasildymas 60 min.
— - Pasirinkite vieng i$ 3 jau uZregistruoty programy
|i Atsildymas 60 min. (F pav.):
{£ ] Duona 40 min. - Pasukite rankenéle | MEMO, tada patvirtinkite.
— Naudodami rankenéle slinkite per programas ir
lﬂ]l Dziovinimas 5h. patvirtinkite _savo _ pasirinkimg. __Gaminimas
h— prasideda, galite pakeisti pradZig.

Po keliy sekundziy gaminimo laikas bus

automatiskai jraSytas.

mygtuka. ®
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KEPIMO FUNKCIJOS REZIMU «EXPERT»
(priklausomai nuo modelio)

@Prieé kiekvieng gaminima, jkaitinkite orkaite.

Pozicija Rekomenduojama Taikymas
T°C min. - max.
| FANF 180°C Rekomenduojama kepti minkstg baltg paukstiena,
(€0 35°C - 250°C Zuvj, darzoves. Galite gaminti vienu metu keliais
lygiais (iki 3 lygiy).
=] Kombinuotas 205°C Rekomenduojama kepti mésa, Zuvj, darzoves,
: 73 } Sildymas 35°C - 230°C geriausia keraminiuose induose.
| Konvekcinis 200°C Rekomenduojama kepti mésa, Zuvj, darZoves,
____T rezimas 35°C - 275°C geriausia keraminiuose induose.
| eko* 200°C Si padéti§ taupo energijg neprarandant kepimo
|} 35°C - 275°C kokybés. Sia seka virimas gali vykti be iSankstinio
) pasildymo.
=1 Turbo grilius 200°C Paukstienai ar kepsniams su traskia plutele i$
S | 100°C - 250°C visy pusiy, sultinga i$ vidaus.
’ Padékite gily laSintuvo padékla ant apatinio
lygio.
Rekomenduojama paukstienai ar kepsniui,
kepti ar kepti avienos kumpj, jautienos kotletus
su kaulais. Svelniai Zuvies filé paruogimui.
ini 180°C
«- | Apatinis
R | kapitir:irlnas 75°C - 250°C Rekomenduojama kepti mésg, Zuvj, darZoves,

geriausia keraminiuose induose.
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Pozicija Rekomenduojama Taikymas
T°C min. - max.

Rekomenduojama kepti kepsnius, deSreles,
duonos  riekeles,  krevetes.  Gaminimas
atlieckamas  naudojant  virSutinj  kaitinimo
elementa. Grotelés dengia visg groteliy pavirsiy.

. KeiCiamas 4
grilius 1-4

Pasildymas 60°C Rekomenduojama teSlai pakelti kepant duona,
e 35°C - 100°C bandeles, pyragus.

’ Forma statoma apacioje, temperatira ne
aukStesné  kaip 40°C  (Iék3¢iy paSildymas,
atitirpinimas).

AtSildymas 35°C Idealiai  tinka  subtiiems  produktams
| 30°C - 50°C (pyragai¢iams su vaisiais, grietinéle ir kt.).
Mésos, pyragy ir kt. Atitirpinimas atliekamas
50° C temperatroje (mésa turi biti dedama ant
groteliy, po grotelémis turi biti padétas indas
sultims surinkti).

—._ ] Duona 205°C Rekomenduojama duonos kepimui. |kaitintoje

1694 35°C - 220°C orkaitéje padékite telg ant kepimo skardos ir
padékite antroje lentynoje. Po kepimo skarda
padékite indg su vandeniu, kad gautuméte
auksinj traSkuma.

Dziovinimas 80°C Programa, leidzianti dehidratuoti tam tikrus maisto
[reeer] 35°C-80°C  produktus: vaisius, darzoves, séklas, Sakniavaisius ir
' Joleles. Zitrékite konkre¢ia dZiovinimo lentele
Zemiau.

* Paruosimo rezimas atiekamas pagal standarto EN 60350-1: 2016 instrukcijas, siekiant parodyti, kad laikomasi Europos Sajungos reglamento UE /
65/2014 energetinio zenklinimo reikalavimy..

Energijos taupymo rekomendacijos.

Kepimo metu neatidarykite dureliy, kad neprarastuméte Silumos.

m Niekada nedékite folijos tiesiai ant dugno, nes susikaupusi Siluma gali pazeisti emalj.
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Dziovinimo f-ja

DZiovinimas yra vienas seniausiy maisto laikymo
bldy. Tikslas yra iSgauti visg ar dalj maisto
produktuose esancio vandens, kad baty
iSsaugotas maistas ir uzkirstas kelias mikroby
dauginimuisi. DZiovinant iSsaugomos maisto
maistinés savybés (mineralai, baltymai ir kiti
vitaminai). Uztikrina optimaly maisto laikyma dél
sumazinto tdrio ir lengvo naudojimo
rehidratuojant.

Naudokite tik 3viezig maista. KruopSCiai nuplaukite,
nusausinkite ir iSdziovinkite.

Groteles uzdenkite pergamentiniu popieriumi ir ant virSaus
tolygiai padékite supjaustytg maista.

Naudokite 1 lygj (jei turite kelias groteles, jdékite jas 1 ir 3
lygiais).

DZiovinant labai sultingus maisto produktus, kelis kartus
apverskite. Lenteléje pateiktos vertés gali skirtis priklausomai
nuo dehidratuojamo maisto raSies, jo brandos, storio ir
drégmes.

Rekomenduojama maisto produkty dehidratacijos lentelé e
Vaisiai, darzovés ir zolelés Tempertatira  Tukmeh. Priedai
Sékliniai vaisiai (gabaléliai po 3 80°C 5.9 1 arba 2 grotelés
mg, 200 g.)
Kaulavaisiai (slyvos) 80°C 8-10 1 arba 2 grotelés
Valgomosps Sakniavaisinés 9arzoves (morkos, 80°C 5.8 1 arba 2 grotelés
pastarnokai), tarkuotos, blanSiruotos
Grybai plonais griezinéliais 60°C 8 1 arba 2 groteles
Pomidorai, mangai, apelsinai, bananai 60°C 8 1 arba 2 grotelés
Raudoni burokéliai plonais griezinéliais 60°C 6 1 arba 2 grotelés
Prieskoniai 60°C 6 1 arba 2 grotelés

10
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Rézimas «Zema temperatiira»

(priklausomai nuo modelio)

Gaminimas ,ZEMOS TEMPERATUROS®
rezimu batinai turi prasidéti Saltoje orkaitéje.

Del Sio kepimo rezimo mésos pluostai tampa
minksti dél léto kaitinimo, susijusio su
zemesne temperatira. Kepimo kokybé yra
optimali.

NORMALUS KEPIMO REZIMAS (pav. G)
- Pasukite rankenéle j funkcijg "Zema
temperatdra".
Simbolis =4 ir «Lt» atvaizduojamas ekrane.
- Patvirtinkite pasirinkimg paspausdami rankenéle.
- Mirksi «P01» , turite pasirinkti patiekalg sukdami
rankenéle.
Orkaité sidlo 10 patiekaly pasirinkima:
P01 Kepta verSiena (4:00)
P02 “Zalia” jautiena (3:00)
P03 Visiskai iSkepta jautiena (4:00)
P04 Kepta kiauliena (5:00)
P05 “Zalias” keptas ériukas (3:00)
P06 VisiSkai kepta ériena (4:00)
P07 Paukstiena (6:00)
*P08 Maza zuvis (1:20)
*P09 Didelé zuvis (2:10)
*P10 Jogurtas (3:00)

- Pasirinkite savo patiekala.

- 15 karto pasirinke patiekalg, pavyzdziui, P01
(verSienos kepsnys), padékite mésg ant groteliy
virSutiniame  lygyje, ekrane rodoma (2 lygis) ir
jdékite gily padéklg j apatinj lygj (1 lygis).

* PASTABA: nenaudokite groteliy programoms
P08-P09-P10. Padékite patiekalus tiesiai ant
gilaus padéklo, ekrane nurodytame lygyje.

-Patvirtinkite savo pasirinkimg paspausdami
rankenéle. Maisto gaminimas prasideda.

Kepimo  pabaigoje  orkaitt  iSsijungia
automatiskai ir 10 minuCiy pasigirsta
pypteléjimai.

Paspauskite mygtuka, kad iSjungtuméte garso
signala.

Kepimui Zemoje temperatiiroje reikia naudoti
labai Sviezig maista. Prie$ gaminant, paukstiena turi
bati kruopsciai nuplaunama is vidaus ir iSorés Saltu

vandeniu, tada iSdziovinama
sugeriamuoju popieriumi.

Gamyba atidedant gamybos pradzig (pav. H)
Gamindami ,Zemos temperatiiros* rezimu,
galite pasirinkti pradéti nuo uzdelsto paleidimo.
Pasirinke programa, spustelékite mygtukg @ .
Ekranas mirksi, sukdami rankenéle nustatykite
kepimo pabaigos laika.
Po keliy sekundziy pabaigos laikas bus automatiskai
jradytas. Pabaigos indikatorius nustoja mirkséti.
Jei jiisy orkaité per karsta, kad
pradétuméte gaminti esant zemai
temperatiirai, ekrane pasirodys
"Hot” (karsta). Leiskite orkaitei atvésti.



Rézimas «Receptai»

,Guide".

lenteles Zemiau.

° C %
3 rUOSIMAS &
I
q 35
Produktai receptai
Funkcija ,Paruosti receptai“ parenka jums Vidtiena PO1
tinkamus gaminimo parametrus, priklausomai nuo Antis P02
gaminamo produkto ir jo svario. Anties file P03
NORMALUS KEPIMO REZIMAS (pav. | Kalakutiena po4
Pasukdami o kenel K Eriukas P05
S o e T
P oHee - _ Vidutinikal kepta jautiena P07
Rodomas simbolis  [E[] ir ekrane pasirodo Piinal kepta jautiena 508
) 3 ) Kepta kiauliena P09
35 receptai yra uZprogramuoti (arba 15, Kepta versiena P10
priklausomai nuo jusy orkaités). Zidrékite 2 VerSienos Sonkaula P11
Lasisa P12
Slinkite  produktus  pasukdami rankenéle i Upétakis P13
patvirtinkite savo pasirinkima  paspausdami. | Zuvies pyragas P14
Ekrane mirksi sitilomas svoris. Sukdami rankenéle | Lazanija P15
jveskite tikrajj gaminio svorj, tada patvirtinkite. Bulviy gratinas P16
|daryti pomidorai P17
Orkaité automatiSkai apskaiciuos idealy kepimo  ['Keptos bulves P18
laikg ir parodys jj ekrane, iSkart pradés veikti. Mielinial kepiniai P19
. . Pica P20
Ga.mybé atldeQant gamypos pra?d'zm (pav. J.) Pudingas 571
Jql norite, galite p.ake|st‘| gaminimo pfaba|gqs Siuoksnivota tedla P22
laikg paspausdami (@ ir nurodydami naujg —
) : . KiSas P23
kepimo pabaigos laika. —
L N ) Vaisiy pyragas P24
Patvirtinkite savo pasirinkimg paspausdami
. . o o Crumble P25
rankenéle. Orkaité sustoja ir pradeda veikti kv 576
véliau, kad baigty gaminti numatytu laiku.. iskvitinis tortas
Keksai P27
Receptams, kuriuos reikia i$ anksto Kreminé karamelée P28
pasildyti, negalima nustatyti atidéto Sausainiai * P29
paleidimo. Atviras pyragas P30
Jogurtinis pyragas P31
Bezé P32
Bandelés P33
Duona P34
Bageté P35
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Produktai Paruigmas
Vistiena PO1
Anties filé * P02
Mazai kepta jautiena P03
Pica P04
Kepta kiauliena P05
Bulviy gratinas P06
Aviena PO7
Kepta verSiena P08
Lasisa P09
Zuvies pyragas P10
Pudingas P11
|daryti pomidorai P12
Sausainiai * P13
Atviras pyragas P14
Bandelés P15

* Prie$ jdédami j orkaite jkaitinkite orkaite.
REKOMENDACIJOS IR PATARIMAI

Jautiena, kiauliena, ériena

- Prie§ kepdami bitinai iSimkite mésg i$ Saldiklio
gerokai i§ anksto: keiCiantis Saltai ir karstai
temperatdrai, mésa tampa kieta. Rezultatas -
jautienos kepsnys, kurio virSuje yra pluta, vidus
raudonas/zalias, o centre karstas.

- PrieS gaminant maistg nesudykite: druska
sugeria kraujg ir sausina mésg. Mentele
apverskite mésg: jei mésa praduriama, kraujas
iStekés. Po kepimo visada palikite mésg 5-10
minuciy. Suvyniokite | folijg ir palikite karStoje
orkaitéje su atidarytomis durelémis: taip
kepimo metu pakiles kraujas sumazés ir mésa
taps sultinga.

- Kepimui naudokite keramines formas: stikliniuose
induose labiau taskosi riebalai.

Be to, kepimui nenaudokite emaliuoty kepimo
skardy.
- Neperdurkite érienos kepsnio Cesnako
skiltelémis. i§ mésos tekés kraujas; Cesnaka
geriau deti Salia, arba neluptg ¢esnakg padeéti
Salia kepsnio ir kepimo pabaigoje sutrinti, kad
padazas jgauty ypatingg skonj. Padazg
nukoskite ir patiekite karstg padaze.

- Zuvis
- Perkant, turéty bati malonus ir silpnas jlros
kvapas.

* Pyragaiir pudingai

- Patariame maisto ruoSimui nenaudoti stiklo ir
porceliano formy: atsizvelgiant | sieneliy storj,
tokios formos prailgina kepimo laikg ir atima
traskios tekstdros indo dugna.

- Jei gaminate pyragg su vaisiais, pyrago apacia
gali suminkstéti. Jums tiesiog reikia jdéti kelis
SaukStus rupios many kruopos, susmulkintus
sausainius, migdoly miltelius ar tapijoka, kurie
sugeria sultis.

- Su Zaliomis arba Saldytomis darZovémis (porais,
$pinatais, brokoliais ar pomidorais) patiekalo
dugng galite pabarstyti Saukstu kukurdzy milty.

- Pica

Kad sdris ar pomidory padaZas nepatekty |
orkaite, galite jdéti pergamentinio popieriaus lapg
tarp groteliy ir picos.
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ISORINIS PAVIRSIUS

Naudokite mink$tg Sluostg, sudrékintg stiklo
valikliu. Nenaudokite jokiy valymo pasty ar
abrazyviniy kempiniy.

Lentyny stovy demontavimas

(pav. A)

Pakelkite priekine lentyny stovy dalj aukstyn,
stumkite tinklo mazgg ir iStraukite priekinj
kabliukg i$ lizdo. Tada lengvai traukite tinklo
mazgq | save, kad atlaisvintuméte galinius
kabliukus i§ angy. Tokiu bldu iStraukite 2
stovus.

|RENGIMAS IR MONTAVIMAS Slankiojantys
bégiai (pav. B)
(priklausomai nuo modelio)

Nuéme 2 begelius, pasirinkite aukscio lygj (nuo 2
iki 5), kuriame norite pritvirtinti kreipianCiuosius.
|dékite kairjjj bégel] j kairiojo stovo pet],
pakankamai paspausdami vielos kreiptuvo priekj
ir gala, kad 2 vielos kreiptuvo Sone esantys
skirtukai tilpty j stova. Atlikite tuos pacius
veiksmus deSiniajam bégiui.

Pastaba: stumdoma kreiptuvo dalis turéty
judéti priekio link, atrama yra priesais jus.
Pakeiskite 2 stovus ir padW@Mte kepimo
skardg ant 2 bégeliy, sistema yra paruosta
naudoti.

—_—

Siek tiek paspauskite Zemyn ant kiekvieno
kreiptuvo pritvirtintus skirtukus, kad juos
atlaisvintuméte nuo atbrailos. Patraukite
kreiptuva link saves.

VIDAUS STIKLY VALYMAS

Norédami iSvalyti vidinj stikla, iSardykite duris.
Prie§ iSimdami stikla, minkStu skuduréliu,
sudrékintu indy plovikliu, nuvalykite vidinio stiklo
riebalus..

|spéjimas

Ant stikliniy orkaités dureliy nenaudokite
abrazyviniy prieziuros priemoniy ar Kietujy
metaly grandikliy, nes tai gali subraizyti
pavirsiy ir jtrakti stiklas.

DURY MONTAVIMAS IR DEMONTAVIMAS (pav. C)

VisiSkai atidarykite dureles ir uzfiksuokite jas vienu
i$ plastikiniy pleity, esan¢iy plastikiniame
maiSelyje, kuris pateikiamas kartu su prietaisu.
Nuimkite pirmajj fiksuotg stikla:

Naudodami kitg pleistg (arba atsuktuva),
paspauskite tvirtinimo taskus A ir nuimkite stikla.
Duris sudaro dvi papildomos stiklo plokstés su
juodu guminiu sujungimu kiekviename kampe. Jei
reikia, iStraukite juos valymui. Nemerkite j
vandenj. Nuplaukite Svariu vandeniu ir nuvalykite
skuduréliu.

Po valymo vél sumontuokite keturis guminius
sujungimus rodykle j virSy ir pakeiskite stiklo
bloka. Jdékite paskutinj stiklg | metalines atramas,
tada pritvirtinkite jj priekinéje puséje, pazymétoje
,PYROLITIC* kryptimi, uZrasas turi bt
jskaitomas.

IStraukite plastikinj pleista. JUsy prietaisas vél
paruo$tas naudoti.
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Savaiminis valymas su pirolize

Sioje orkaitéje yra savaiminio valymo pirolizés
funkcija:

Pirolizé - tai orkaités jkaitinimo iki labai aukstos
temperatdros ciklas, kuris paSalina bet kokius
terSalus, atsiradusius dél riebaly pursly ir
nuotékio.

Prie§ pradédami valyti orkaite pirolizés badu,
pasalinkite visus pastebimus nutekéjimus.

PaSalinkite  nuo dury likusius  riebalus
sudrékinta kempine.

Jisy saugumui valymas atliekamas tik
automatiSkai  uzrakinus duris.  Negalima

atrakinti dury..

Prie$ valydami pirolize, nuimkite visus
priedus ir kreipiklius..

Vykdykite savaiminio valymo cikla
Sidlomi pirolizés ciklai:

:% PyroExpress 59 min.
4

Si specifiné funkcija naudoja ankstesnio maisto
gaminimo metu sukauptg Siluma, kad greitai ir
automatiSkai orkaite; Siek tiek suteptas orkaités
vidus valomas maZiau nei per valanda.

Elektroninis temperatdros valdymas nustato, ar
likusios ~ Silumos pakanka geriems valymo
rezultatams.. Kitu atveju, pirolizé ECO, kurios
trukmé 1:30 bus aktyvuota automatiskai.

15
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¥ Pirolizé 2 valandoms
norint nuodugniau ir stipriau idvalyti orkaités
vidy

IMMEDIATE CLEANING (pav. D)

Ekrane turéty bdti rodomas tik laikas. Ekranas
neturéty mirkséti.

Pasukite funkcijly jungiklj j vieng i§ savaiminio
valymo cikly.

Prasideda  pirolizé.  ISkart po  patvirtinimo
(paspaudus rankenéle) laikas skaiciuojamas.

Pirolizés metu valdymo skydelyje rodomas simbolis,
rodantis, kad durys yra uzrakintos.

Pasibaigus pirolizei, mirksi 0:00 indikatorius.

Kai orkaité atvés, nuimkite baltus pelenus
drégnu skuduréliu. Orkaité dabar yra
Svari ir paruosta ruosti naujus jusy
pasirinktus patiekalus.

ATIDETAS VALYMAS (pav. E)

Vykdykite ankstesnéje pastraipoje apraSytas
instrukcijas, tada  paspausdami
nustatykite norimg npirolizés pabaigos laika.
Ekrano indikacija mirksi, nustatykite pabaigos
laikg mygtukais + arba -. Po Siy operacijy
pirolizés pradzia bus atidéta, kad pirolizé baty
baigta iki uZprogramuoto pabaigos laiko.
Pasibaigus pirolizei, nustatykite funkcijy jungiklj
jo.

mygtuka ©
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Lemputés keitimas (pav. F)

|spéjimas

Prie$ keisdami lempute jsitikinkite, kad
maitinimas atjungtas nuo elektros tinklo,
kad iSvengtuméte elektros smigio. Pries
paliesdami orkaités dalis, palaukite, kol jie
atvés. Lemputés parametrai:
25W, 220-240 V~, 300°C, G9.

Lempute galite pakeisti patys. Naudodami gumines
pirstines atsukite lempa. |dékite naujg lempute ir
pakeiskite.

‘ 5 Gedimai ir jy sprendimo bidai

- Pasirodo ,,AS* (automatinio sustabdymo
sistema). Si funkcija i§jungia orkaités kaitinima, jei
pamirSote tai padaryti. Nustatykite orkaite
STOP.

- Gedimo kodas prasideda «F». Jsy orkaité
nustaté problema.
Sustabdykite orkaite 30 minuciy. Jei gedimas vis
tiek iSlieka, atjunkite jj nuo maitinimo $altinio bent
minutei. Jei problema iSlieka, kreipkités j garantinj
aptarnavima.
- Orkaité nesildo. Patikrinkite, ar orkaité tinkamai
prijungta ir ar veikia jlsy prietaiso saugiklis.
Patikrinkite, ar orkait¢ nenustatyta | ,DEMO*
rezimg (zr. Nustatymy meniu).

- Orkaités lemputé nedega.
Pakeiskite lempute arba saugiklj.

Patikrinkite, ar orkaité tinkamai prijungta.

- Ausinimo ventiliatorius ir toliau veikia iSjungus
orkaite. Tai normalu, jis gali veikti po gaminimo
pabaigos ne ilgiau kaip vieng valanda, kad bty
iSvédinta orkaité. Jei Sis laikas virSijamas,
kreipkités j garantinj aptarnavima.

-Neatliekamas Pirolizinis valymas. Patikrinkite,
ar durys uzdarytos. Jei problema iSlieka,
kreipkités j garantinj aptarnavima.

- Ekrane mirksi simbolis ,uzrakintos durys“.
Dury uzrakto gedimas, skambinkite garantiniam
aptarnavimui.
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y 6aptarnavimas po pardavimo

PRIEZIORA

Bet kokig galima jasy orkaités technine prieZitirg
turi atlikti kvalifikuotas specialistas, jgaliotas tai
padaryti. ~ Norédami  pagreitinti  orkaités
aptarnavimg, pokalbio metu pateikite jos
identifikavimo ~ duomenis (techninius ~ir
eksploatacinius duomenis, serijos numerj). Siuos

duomenis galima rasti duomeny lenteléje.

| Nr.

B: Komerciniai rekvizitai
C: Eksplotaciniai duomenys
H: Serijos Nr.



